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spritziges
P R I C K E L N D

Hibiskus-Rosen Spritz, 13.-
Passionsfrucht Spritz, 13.-

Limoncello Spritz, 13.-
Wildberry Lillet, 13.-

Aperol Spritz, 12.-
Campari Spritz, 12.-

Hugo, 12.- 

Gespritzter Weisswein, 9.-
Gespritzter Roséwein, 9.-

Prosecco, 10 cl, 10.-

spritziges ohne
P R I C K E L N D E S  O H N E  

Hibiskus-Rosen Spritz Virgin ,  10.-
Passionsfrucht Spritz Virgin ,  10.-

Limoncello Spritz Virgin ,  10.-

Wildberry Lillet Virgin ,  9.-
Sanbittèr Spritz, 9.-

Hugo Virgin ,  9.-

aperitif
Z U M  S T A R T E N

Campari, 25%, 4 cl, 9.- 
Martini Bianco, 15%, 4 cl, 9.- 

Cynar, 16.5%, 4cl, 9.-
Ramazzotti ,  30%, 4cl, 9.-

Crodino, 20cl, 6.-
Sanbittèr, 20cl, 6.-



bad am see signature
B A D  A M  S E E  D R I N K

Bad am See Mojito,
(Gin, Limetten, Blue Tea, Zitronensaft)

16.-

Bad am See Mojito Virgin ,
(Limette, Minze, Blue Tea, Sprite, Zitronensaft)

14.-

classics
A L L  T I M E  C L A S S I C S

Vodka Martini 007, 20 cl, 15.-
Espresso Martini,  20 cl, 15.-

Negroni, 20 cl, 15.-
Amaretto Sour, 20 cl, 15.-

Gin Fizz, 20 cl, 15.-

Margherita Classic
20 cl, 15.-

drinks
F A N C Y

Caipirinha Classic, 30 cl, 16.-
Mojito, 30 cl, 16.-

Moscow Mule, 30 cl, 16.-
London Mule, 30 cl, 16.-
Havana Mule, 30 cl, 16.-

https://m.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_BBZC050315_0011B-10-de


mocktails
30 cl

L E C K E R

Tropical Soléro Virgin
(Passionsfruchtsaft & -sirup, Ananassaft, Vanille Cream)

11.-
 

Swimming Pool Virgin
(Kokosnussmilch & -sirup, Ananassaft, Blue Curaçao)

11.-

Caipirohne  Classic
(Limette, Rohrzucker, Ginger Ale)

11.-

cocktails
30 cl

E X O T I S C H

Tropical Soléro
(Vodka, White Peach, Passionsfruchtsaft & -sirup,

Ananassaft, Vanilla Cream)
15.-

Swimming Pool
(Rum, Blue Curaçao, Kokosnussmilch & -sirup, Ananassaft,

15.-



bier flaschen
E R F R I S C H E N D

Adlerbräu Lager, 58 cl, 4.8%, 7.-
Erdinger Weizenbier, 50 cl, 5.3%, 8.-

Ittinger Amber, 33cl, 5.6%, 6.-
Erdinger alkoholfrei ,  33 cl, 6.-

bier offen
F R I S C H  G E Z A P F T

Moretti ,  25 cl, 4.6%, 5.-
Quöllfrisch, 25 cl, 4.8%, 4.50



softgetränke
L E I C H T

Eptinger ohne Kohlensäure, 50 cl, 6.50
Eptinger mit  Kohlensäure, 50 cl, 6.50

Coca Cola Classic, 33 cl, 5.-
Coca Cola Zero, 33 cl, 5.-
Rivella rot/blau, 33 cl, 5.-

Citro Pepita, 30 cl, 5.-
Ice Tea Lemon, 33 cl, 5.-
Apfel Shorley, 33 cl, 5.-

Feever Tree Ginger Ale, 20 cl, 5.-
Feever Tree Bitter Lemon, 20 cl, 5.-
Feever Tree Tonic Water, 20 cl, 5.-

Feever Tree Tonic Hibiscus, 20 cl, 5.-
Red Bull, 25 cl, 6.-

liebling
N A T Ü R L I C H

Hausgemachter Eistee  aus der Blue Butterfly Blume, 
(Melisse, Apfelminze, Pfefferminze, Orangenminze,

Zitronensaft, Honig), 30 cl
6.-



tee
W Ä R M E N D

Diverse Sirocco Teesorten aus Schmerikon
je 5.-

Morracon Mint, Ginger Lemon Dream, Verbena, Camomile
Orange Blossom, Japanese Sencha, Piz Palü, Red Kiss,

Rooibos Tangerine, Ceylon Sunrise

coffee
A R O M A T I S C H

Kaffee, 5.-
Espresso, 5.-

Milchkaffee, 6.-
Cappuccino, 6.-

Latte Macchiato, 6.- 
Doppelter Espresso, 7.50

Ristretto, 5.-
Espresso Macchiato, 5.20

Babyccino, 3.-

Coretto Cognac, 8.-
Coretto Grappa, 8.-

fruchtsäfte
F R U C H T I G

Passionsfrucht-Saft, 30 cl, 5.50
Ananas-Saft, 30 cl, 5.50

Cranberry-Saft, 30 cl, 5.50
Orangen-Saft, 30 cl, 5.50



gin
H E R B

Monkey 47, 4 cl, 47%, 13.-
Bombay, 4 cl, 40%, 10.-

Hendricks, 4 cl, 41.4%, 12.-
Deux Frères, 4 cl, 43%, 15.-

Malfy Gin Rosa, 4 cl, 41%, 12.-

rum
S T A R K

Havana Club 3 Años, 4 cl, 40%, 12.-
Havana Club Añejo 7 Años, 4cl, 40%, 13.-

Pyrat Rum XO, 4 cl, 40%, 15.-
Rum Zacapa Centenario 23 Sistema Solera, 4 cl, 40%, 18.-

Millonario Reserva Especial XO Ron, 4 cl, 40%, 28.- 
Rum Mount Gay 1703 Master Select, 4 cl, 43%, 29.-

vodka
P U R

Belvedere, 4 cl, 40%, 13.-
Grey Goose, 4 cl, 40%, 13.-

Absolut, 4 cl, 40%, 12.-

zusätze
E R G Ä N Z E N D

Minerale, Feever Trees, Säfte, 3.-
Red Bull, 4.-

Entdecken Sie unsere Zigarren-Karte!



shots
W H Y  N O T ?

Bad Shot, 4 cl, 6.-
Berliner Luft, 4 cl, 18%, 6.-

XuXu, 4 cl, 15%, 6.-
Limoncello, 4 cl, 28%, 6.-

Tequila Silber, 4 cl, 40%, 7.-
Sambuca, 4 cl, 40%, 7.-

whisky

S C O T C H
Chivas Regal 12 Years, GB, 4 cl, 40%, 14.- 

Jack Daniel's Tennessee Bourbon, USA, 4 cl, 40%, 13.-

likör
S I N N L I C H

Tia Maria, 4 cl, 20%, 8.-
Amaretto di Saronno, 4 cl, 38%, 8.-

Baileys, 4cl, 17%, 8.50

S I N G L E  M A L T

The Balvenie 12 Years Double Wood, SCT, 4 cl, 40%, 15.-
Bruichladdich Octomore 13.1, SCT, 4 cl, 59.2%, 24,-

Springbank 10 Years, GB, 4 cl, 46%, 15.-

Raritäten können Sie gerne beim Servicepersonal nachfragen.



cognac, brandy & armagnac
V E R F Ü H R E R I S C H

Meukow Cognac XO, 2 cl, 40%, 18.-
Carlos I ,  2 cl, 40%, 12.-

Vecchia Romagna, 2 cl, 38%, 12.-
Cognac Hennessy X.O, 2 cl, 40%, 21.-

sherry & portwein
S Ü S S

Porto Tawny Sandeman, 5 cl, 19.5%, 6.-
Ferreira Dona Antonia White, 5 cl, 20%, 8.-

grappa
E D E L

Berta Tre Soli Tre, 2 cl, 43%, 18.-
Berta 2015 Bric del Gaian Moscato, 2 cl, 43%, 16.-
Marolo di Amarone Santa Teresa, 2 cl, 45%, 14.-

Marolo 12y. di Barolo, 2 cl, 50%, 18.-



Fish & Chips

Zanderchnusperli

mit Pommes frites

30.-

Stellen Sie sich Ihre 
Apéroplatte selbst zusammen

Roher Rauch-Schüblig (Metzgerei Betschart),  10.-
Parmesan, 5.-

Oliven, 5.-
eingelegte Tomaten, 5.-

Zanderknusperli
im dünnen Teig gebacken (200g), 24.-

Pommes frites
8.-

Herby’s Pizza
Margherita, 16.-
Prosciutto, 19.-

Diavola, 19.-

Cheeseburger mit Pommes frites
von 17.30 bis 21.00 Uhr erhältlich

milde oder scharfe Sauce

Avocado, Zwiebel, Salat, Tomate, 29.-

Salad Bowl
French oder Italian Dressing

mit Zanderknusperli (200g), 32.-
oder mit dreierlei Falaffel, 26.-

Blattsalat, 10.-
Gemischter Salat, 12.-

Glace / Sorbets
Vanille - Schokolade - Erdbeere - Zitronen

Kugel: 4.- / Rahm: 1.50

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanille Glace und Rahm

12.-

snacks
Z U M  T E I L E N Apéroplatte 

im Ganzen

“sharing is caring”

24.-



Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. und stehen jeweils an der letzten Stelle des Artikels.
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf
Anfrage gerne. Änderungen jederzeit vorbehalten.

Das Jugendschutzgesetz verbietet den Verkauf von Alkopops, Spirituosen oder Aperitif an unter 18-Jährige und von Wein, Bier
und vergorenem Most an unter 16-Jährige.

H E R K U N F T
Zander,  Aquakultur Schweiz
Rind, Irland, Australien, Schweiz
Schüblig, Schweiz
Schinken, Italien, Schweiz
Salami, Italien


